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 Laboratório Tello conta com o 
Reconhecimento do C.O.I. para 
análises Físico-Químicas e de 

Contaminantes
ESPECIALISTAS EM:

Azeites 
Físico-Química 

Análise

Panel Test – 
Avaliação 

Organolética

Análises de outros 
Óleos Vegetais

Análises de 
Contaminantes

Análises de Azeitona 
e Bagaço de 

Azeitona

Análises de Semen-
tes Oleaginosas e 

Gorduras nos 
Alimentos

Solicite o nosso CONSELHO
e serviço de FORMAÇÃO

Pergunte-nos sobre qualquer outro contaminante

Antioxidantes adicionados (Nº E)

Valor Acrescentado

Incluído no Reg. CE 1881/2006

· PRAGUICIDAS  (CG-MS-MS and HPLC-MS-MS)
· MOSH/MOAH
· HIDROCARBONETOS MINERAIS ALIFÁTICOS
· ÉSTERES GLICIDÍLICOS (MCPD)
· FTALATOS
· SOLVENTES HALOGENADOS
· BISFENOL A (BPA)
· DITIOCARBAMATOS
· GLIFOSATO
· CLORATO E PERCLORATO
· ACRILAMIDA
· QUATS (Clormequat, Dquat, Paraquat, Mepiquat)
· CLOROFILAS CÚPRICAS
· AFLATOXINAS
· RESÍDUOS SOLVENTES (Hexano, Acetona, Etanol...)
· ÓXIDO DE ETILENO

· HAPS (Benzo (a) antraceno, Criseno, Benzo (b) fluoranteno,    
  Benzo (a) pireno e soma 4HAP)
· METAIS  (ICP-MS)
· DIOXINAS E PCB’S SIMILARES A DIOXINAS
· PCB NÃO SEMELHANTES A DIOXINAS
· MELAMINA/CIROMAZINA
· TOXINAS VEGETAIS NATURAIS (Acido Erúcico)

· GALATO DE PROPILPO (E310)
· TERT-BUTYLHYDROQUINONA (TBHQ); (E319)
· BUTIL-HIDROXIANISOLO (BHA)
· BUTIL-HIDROXITOLUENO  (BHT) (E321)
· GALATO DE OCTILO (E311)
· GALATO DE DODECILO (E312)
· SOMA DE GALATOS E BHA, BHT, TBHQ

· PIROFEOFITINAS
· 1-2 DIACILGLICERÓIS
· RANCIMAT TEST
· POLIFENÓIS (Folin-Ciacolteu)
· BIOFENÓIS (Método COI)
· OLECANTAL E OLEACINA
· TOCOFERÓIS (Vitamina E)
· ÍNDICE DE COR (Lovibond, Gardner)
· HPTA;  Ácidos Oleanolico, Maslínico e Ursólico

(Acreditado por R.M.N. e Soxhlet)



No Laboratório Tello apostámos na implementação de um sistema de gestão de qualidade 
baseado na conformidade das competências técnicas internacionais da norma UNE-EN 
ISO/IEC 17025, que confirma a competência técnica do nosso laboratório e garante a 
fiabilidade dos resultados dos ensaios.

Atualmente, dispomos de acreditação outorgada pela Entidade Nacional de Acreditação 
(ENAC) de Espanha, de conformidade com os critérios da norma UNE-EN ISO/IEC 17025, 
para a realização de testes físico-químicos aos produtos agroalimentares especificados 
no nosso Anexo Técnico.

Todas as determinações do Reg. CE 2568/91 e alterações subsequentes 
estão incluídas no nosso Anexo Técnico

Convidamo-lo também a consultar as determinações físico-químicas e contaminantes 
incluídas no nosso Anexo Técnico para Óleos Vegetais.
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O Laboratório Tello conta com o Reconhecimento do C.O.I. para análises Físico-Químicas e de 
Contaminantes para o período de 1 de dezembro de 2019 a 30 de novembro de 2020.
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gorduras e seus derivados. Análises de química agrícola e águas. Intermediação no comércio 
de óleo e distribuição de adjuvantes».

CERTIFICAÇÕES

SISTEMA DE QUALIDADE
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conduz o maior e mais abrangente programa de teste e certificação de azeite da América do 
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Comparação interlaboratorial 
internacional em Azeites com 

participação em análises 
físico-químicas para tipo A (testes 

básicos), Tipo B (testes 
avançados) e Tipo C (resíduos e 

testes de contaminantes)

Comparação interlaboratorial 
internacional em Azeites com 

participação em análises 
físico-químicas para Qualidade, 

Pureza, Resíduos e testes de 
Contaminantes

Comparação interlaboratorial 
nacional em Azeites com 
participação em análises 

físico-químicas para 
Qualidade, Pureza, Resíduos e 

testes de Contaminantes

Comparação interlaboratorial 
internacional em Óleos Vegetais 
com participação em resíduos e 

testes de contaminantes

Comparação interlaboratorial 
internacional em Óleos Vegetais com 
participação em resíduos e testes de 

contaminantes.

Comparação interlaboratorial 
nacional para Avaliação 

Organolética em Óleos Virgens

Intercomparação internacional em 
Óleos Vegetais com participação em 

Qualidade, Pureza, Resíduos, 
Contaminantes e Outros

ASSOCIADO COM

AUTORIZAÇÕES

EXERCÍCIOS DE COMPARAÇÃO INTERLABORATORIAIS

Laboratorio Tello, faz parte da AEPAS (Associação Espanhola de Profissionais de Análise 
Sensorial), fundada em 2010, que tem como objectivo reunir profissionais de análise sensorial e 
contribuir para o progresso da ciência sensorial e sua aplicação.



ACONSELHAMENTO E 
FORMAÇÃO

Concebemos programas para 
aconselhar e formar o seu 

pessoal, adaptados às suas 
necessidades

SEGURANÇA ALIMENTAR
Especialistas em análise de conta-

minantes e políticas preventivas 
para evitar o seu aparecimento 

tanto quanto possível

AUTENTICIDADE
Através da fiabilidade e alta 

competência técnica dos 
nossos testes garantimos que 
os produtos dos nossos clien-
tes cumprem os regulamentos 

actuais 

CONTROLO INTEGRAL DO PROCESSO

01.CAMPO 

02. MOINHO DE ÓLEO

03. MÁQUINA DE EMBALAGEM

04. PONTO DE VENDA


